
IVA INCLUIDO

CARTA
ROOM SERVICE

ES

Establecimiento con información disponible en materia de alergias e intolerancias, soliciten información al personal de sala. Todos los platos pueden 
experimentar ligeras variaciones debido a la estacionalidad de determinados productos y la disponibilidad del mercado. En cumplimiento de la normativa 

sanitaria vigente, los pescados de consumo crudo se congelan a -20ºC durante 24 horas y los cocinados se calientan a 60ºC en el núcleo.

AVDA. ALCALDE SÁINZ DE VARANDA, 2
50009 ZARAGOZA

Tel. (+34) 876 54 11 36 · Fax (+34) 876 54 11 33
www.palafoxhoteles.com     

PRINCIPALES

Lomo de pescado del día
trigueros salteados y salsa romesco
Solomillo de vacuno
salsa de hongos y patatas fritas naturales
Costillas de ternasco
con pimientos de piquillo caramelizado
Pechuga de pollo al grill
con caponata de tomate y verduras

SANDWICHES Y BOCADILLOS

El club Reina Petronila
(Pavo, bacon y queso y mayonesa de curry)

Aragonia burger
(100% ternera y queso ahumado, salsa tártara)

Sandwich Reina Victoria
(Tomate, lechuga, espárragos,
huevo y salmón ahumado)

Chapata rústica
(Jamón ibérico con tomate)

* Todos los sándwiches acompañados de
patatas chips y ensalada

BEBIDAS

Agua Mineral 33 cl.
Refrescos
Cerveza Ambar
Copa de vino blanco/rosado
Copa de vino tinto
Zumo de naranja natural
Zumo de frutas
Café
Infusiones

18,30 eur.

22,75 eur.

20,25 eur.

17,50 eur.

14,50 eur.

15,50 eur.

12 eur.

12 eur.

3,10 eur.

3,40 eur.

3,90 eur.

3,70 eur.

3,70 eur.

6,20 eur.

3,40 eur.

2,70 eur.

3 eur.

Cada pedido tendrá un cargo por servicio de 5 EUR.
Para solicitar estos productos marque la extensión 1105
Para el resto de solicitudes o incidencias, el teléfono de recepción 1002 

ALMUERZOS Y CENAS
Servicio de 13.30 a 15.30 y de 20.30 a 22.45

PARA PICAR Y COMPARTIR  
Las croquetas del Coraceros
Calamares fritos a la andaluza
con pimientos verdes
Langostinos crujientes con panko
y dressing de soja
Setas milanesa con allioli suave
de sriracha
Selección de ibéricos acompañados
de pan de cristal y tomate natural
Selección de quesos acompañados
de frutos, mermeladas y panes
Fingers de pollo caseros
con mostaza y miel

9,70 eur.
11 eur.

12,20 eur.

12,90 eur.

22 eur.

18,25 eur.

12,25 eur.

POSTRES

Brownie de chocolate
Torrija artesana con helado de canela
Tarta de queso artesana, 
con crema de frutos rojos
Zumo de naranja natural
Frutas naturales preparadas
Pregunte por su sabor
favorito de helado

7 eur.
7 eur.
7 eur.

7 eur.
8 eur.
7 eur.

8 eur.
7,50 eur.

8 eur.

ENTRANTES

Crema / sopa de temporada
Terrina de foie mi cuit con tostitas
de arándanos y mermelada de rosas
La auténtica ensalada César Cardini
Ensalada verde con tomate,
queso fresco y espárragos
Pasta fresca con mascarpone
a la crema tartufo
Arroz salteado con anacardos
estilo Thai

10,50 eur.
15,50 eur.

13,30 eur.
12,20 eur.

15,70 eur.

13,25 eur.

POTITOS ROOM SERVICE

Potito de solomillo de ternera
Potito de pechuga de pollo
Potito de bacalao



ROOM
SERVICE

EN

MAIN DISHES

Today´s fish fillet
sautéed green asparagus with romesco sauce
Beef sirloin,
served with a wild mushroom sauce
and home cooked chips
Lamb ribs served with 
caramelised piquillo peppers
Grilled chicken breast served with 
tomato and vegetable caponata

SANDWICHES & BAGUETTES

Petronila Club sandwich
(Turkey, bacon, cheese and curry mayonnaise)

Aragonia burger
(100% beef with smoked cheese and tartare sauce)

Reina Victoria Sandwich 
(Tomato, lettuce, asparagus,
egg and smoked salmon

Rustic ciabatta
(With iberico ham and tomato)

* All sandwiches are served with potato crisps
and salad

DRINKS

Mineral Water 33 cl.
Soft drinks
Ambar beer
White / rose glass of wine
Red glass of wine
Freshly squeeze orange juice
Fruit juice
Coffee
Teas

18,30 eur.

22,75 eur.

20,25 eur.

17,50 eur.

14,50 eur.

15,50 eur.

12 eur.

12 eur.

3,10 eur.
3,40 eur.
3,90 eur.
3,70 eur.
3,70 eur.
6,20 eur.
3,40 eur.
2,70 eur.

3 eur.

LUNCHES AND DINNERS
Served from 1.30 pm to 3.30 pm
and from 8.30 pm to 10.45 pm

INCLUSIVE OF VAT 

Information is available regarding food allergies and/or intolerance and may be requested from the restaurant staff. Any of the dishes may have to be 
slightly modified due to the seasonality of certain products and their availability on the market. In compliance with current health and safety regulations, all 

raw fish is frozen at -20ºC for 24 hours, and all cooked food is heated to 60ºC in the centre.

Orders served will have a service charge of 5 eur.
To order something, please dial the room-service extension 1105
Other orders or incidences, please dial the reception desk extension 1002

AVDA. ALCALDE SÁINZ DE VARANDA, 2
50009 ZARAGOZA

Tel. (+34) 876 54 11 36 · Fax (+34) 876 54 11 33
www.palafoxhoteles.com 

NIBBLES AND DISHES TO SHARE  
Coraceros croquettes
Andalusian style fried squid
with green peppers
Crispy langoustine prawns
fried in japanese panko breadcrumbs
with a soya dressing
Milanese wild mushrooms with
sriracha mild garlic mayonnaise
Assortment of iberico cured meats
served with glass bread and fresh tomato
Assortment of cheeses served with 
fruits, preserves and breads
Homemade chicken fingers
with honey mustard

9,70 eur.
11 eur.

12,20 eur.

12,90 eur.

22 eur.

18,25 eur.

12,25 eur.

STARTERS

Soup of the season
Terrine of foie mi cuit with toasted 
blueberry bread and rose jam
The authentic Caesar Cardini salad
Green salad with tomatoes,
fromage frais and asparagus
Pasta fresca with truffle 
cream mascarpone
Thai-style fried rice with cashew nuts

10,50 eur.
15,50 eur.

13,30 eur.
12,20 eur.

15,70 eur.

13,25 eur.

DESSERTS

Chocolate brownie
Homemade french toast
served with cinnamon ice cream
Homemade cheesecake, 
with red fruit cream
Freshly squeezed orange juice
Fresh fruit salad
Ask for your favorite flavour
of ice cream

7 eur.
7 eur.

7 eur.

7 eur.
8 eur.
7 eur.

ROOM SERVICE BABY FOOD WITH

Beef
Chicken breast
Cod

8 eur.
7,50 eur.

8 eur.


